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allégations nutritionnelles et de sant .. ... ... 169V1, 200V1
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aluminium et alliages d'aluminium, contact alimentaire . ................. ... 5102
analyse des risques, definifion . .. ... ... . 58v2, 59v2
analyses bactériologiques des laits de consommation . ................ .. 226V4
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T 111 421V4
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aromatisation et coloration du lait concentré suCré . . . ... . . 1204
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arémes alimentaires, procédures d'aUtOrSANION . . . ... ...\ttt 362V1
aromes dans la liste des ingrédients. . .. ... ... 131V1
ardmes synthétiques, désignation dans |'étiquetage d'aliments. ........ ... ... 410V1
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ArOMES, QBT iMitiON . . ... o 37301
ardmes, qualite et PURBIE . . ... 401V1
ardmes, représentation graphique stylisée . . . ... ... .. 141
assistance AMINISITONIVE . . . . .. ... e 23612
QU DBUITE . et 80v4
auloit de melange . .. ..o o 273V4
aUdit, dfimON. . ..o oo 219v2
UtOTite COMPEIANTE, ... ...ttt ettt et e e e et 146V2, 193V2, 219V2, 221V2
autorité de régualtion professionnelle de la publicité, recommandation concernant I'alimentation des enfants de moins de trois ans . . . . 629V4
autorité européenne de séeurité des aliments. .. .......... ... 178V1, 184V1, 233V1, 65V2
autorités qualifiées, application du code de la consommation .................... 89V
auxiliaire officiel, définition paquet hygiéne. ...... ... ... 193v2
auxiliaires technologiques . . . ... ... ... . 417V1, 426V1, 176V4
auxiliaires technologiques autorisés . . ............. . . i i 4351
auxiliaires technologiques, avisde la CTA. . . . ... ... .o 4771
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BODBUITE. ... 51v4
[ T 328V3
T 1 333v3
béta-caroténe en alimentation . ... ......... ..o i i 5704
BBUITE. . v 51V4, 57v4, 449V4, 452v4, 455V4, 464V4
beurre (arBme nAtUrel) . . . ... e 487V4
DoUITE CONCBNTIE . . .o e 458V4, 465V4, 485V4, 486V4
DUITE OBl . . . .o e 436V4
BBUITE (U, . ..o 465V4
beurre de baratte . .. ... ... o 4914
beurre de baratte doux ef demi-sel, sous label. . . ... ... ..o 221V3
DU e COMPOgNE . ... o oo 490v4
beurre de cuisine ou beurre cuisinier . . . ........ .. 465V4
beurre des Deux-SBVIEs, AD ... ... ... . 478V4
BeUITe 0 eSCargOs. . . . ... o 492v4
beurre dintervention . ... ... . 458V4
beurre dIsigny, AD . .. ..o oo 471V4
beurre eXITa fin ... 465V4

BBUITE N . . . et 465V4
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beurre obtenu a partir de beurre malaxé. ....... .. ... o 438V4
BBUITE PUSTRURISE A . . 465V4,466V4
BBUITE PAIISSIET . . . . oottt 485V4
“beurre tracé, mention “"sans colorant”” dans |'étiquetage du produit o il estincorporé” . ............ .. ...l 484v4
beurre tradifionnel . ... .. ... 55v4, 451V4, 490v4
beurres, référence aux beurres sur les denrées .. ... 489v4
beurre Charentes-Poitou ou beurre des Charantes, AD ............. ... . o 478v4
beurre de Lozére (ou d'autre département) . . . ... ... .. . ... 484v4
“bio emploi de la syllabe “/bio""” . . . .. ... 149V1
biologique (d&finifion) . . . .. ... . . 71V3
Dl 2714
Blou d/ AUVEIGNE . . .. 338v3
bleu de Gex haut JUra. . . .. ..o o oo 346V3
bleu de Septmonteel . ... ... . o 346V3
bleu des CaUSSES . . . . .. ..o 342V3
bleu du Vercors-sassenage . . . ... ...\ttt 350V3
bois au contact aliMeNtaire . ........... ..o i i 5322
hoissons d hase de lait. . ... oo i 82v4
boissons  hase de S0j. . ......oooii i 147V4
BOISSONS UCIES . . . ..ot 145V4
boissons lacties QU YOOUI . . .. ... .. ... 379v4
bonnes pratiques agricoles (BPA). . . .......... i i 588V2
DEI. - e 278V4
brie au lait pasteurisé sous label . ... ... o o 218V3
brie de MeauUX. . . ... 354V3
brie de Melun . . .. 358V3
Brllot SOVArin . . .. 279v4
Brocaiu Corse 0U BrOCCIU. . . .. ... e 360V3
bronze au confact alimentaire . .......... ... o i 549V2
BUROIOl . . ... 51v4
C
ODBE0U. . .ottt 282v4
aabieou sous label. . ... o 218V3
cahier des charges (constitution et plan de confréle). . ............... ... 16V3, 40V3
cahier des charges ADC . . . ..o o e 592V3
01111 1 278V4
camembert au lait cru, TOMISATION. . . . . ... o 358v4
camembert de Normandie . . .. ..o oo o 365V3
CONE0IIOHE . e 282v4
011 1| 383V3
caoutchouc au contact AliMeNtaire . . .......... ... i i e 5292
carboxyméthylcellulose dans les boissons lactées . . ... 148V4
LG Y ) PP 279v4
carré-fromage au lait entier sous label. . .. ... .. 219V3
COSBIMES . ..\ttt ettt et et e e e e e e e e 51v4
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cerfification officielle . . . .. ... o 219V2
habichou . .. 281V4
chabichou du Poitou .. ... ... oo 396V3
T T 400V3
OVIgNOl ... 414V3
RBVIOtIN. L . 402v3
0C0lat ..o 3
holestBrol. . .. 27601
dtrate de SOdiUM. . . .. ... o 178V4
Causes QBUSIVES . . . .. ... 811
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code de la propriété infellectuelle. . . ............. o o 535V1
code des pratiques loyales des glaces alimentaires . .. ....... ... ... 508v4
“eode embaleur, “EMB: L. 502v1, 505/506V1, 522V1
code rural, la production et la vente de lait .. ............ 181V4
ode rural, Livre Vl .. 1V3
collecte du l0it. ..o 343v2
COIOT OIS . . . 3
colorants naturel, (emploi de la mention). . .......... ... o 148V1
coloration et aromatisation des laifs SECs . . .. ... ... o i i 119v4
coloration et aromatisation du lait concentré sUCré ... ... ... . ... 1204
colostrum, définition et hygitne . ... ... ... 182V2, 202V2
comité interprofesionnel des fromages du Cantal . ........... ... ... 393V3
comité inferprofesionnel du gruyére de comté . .. ... ... . 356V4
comité permanent de la chaine alimentaire . ....... ... ... . 81v2, 179v2
commerce de détail, définifion. . ... ... . o 58V2
commission de la sécurité des consommateurs . ... ... ... .. . e 104V1
commission interministérielle et inferprofessionnelle d'études des aliments destinés a une alimentation parficuliére................. 624V4
commission nationale de cofation du prix dubeurre. .. ... .. 469V4
commission régionale des produits alimentaires de qualité . . .................. .. 222V3
communication sur les risques, définition . . ... ....... ... .. 58V2
compléments GlIMeNTaIreS . . .. ... . o i 177V1, 262V1
complexes, MAIBHIOUX COMOCT . . ... ... o ettt ettt e 475V2
compresse de gaze en fromagerie . . ... ... .. .. i i i 545V2
11 407v3
conditionné sous atmosphére Protectiice . ..............ooiiinntt et 109V1
conditionnement, définition paquet hygiéne. . ........ ... .. 147V2, 162V2, 187V2
conditions de COnSEIVAtioN. . . .. ... . . . 126V1
confiscation des marchandises, objets ou appareils ............c. i 95V1
confiture de lait. . . ... 132V4, 179V4
conformité des produits et des servies. . . .......... .. o i i 83V
CONGBlOTON . . .. 484V1
congélation de beurre . . ... ... o o 486V4
congélation en vu d'une transformation ultérieure. . .. ... ... .. .. 495V1
congelé, utilisafion de la menfion ............ ... 488V1
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contamination, dBRNION. . . . ... 146V2
conteneur hermétique clos, définifion. . .. ... ... 147V2
contenu effectif, métrologie. . . ... ... ... 50201
confenu nominal, MEIFOIOGIE . . . . ... .. ..ottt 50201
contient (nom du nutriment ou d'une auire SUBSTANCE). . . . ..\ o ettt e 1931
contrdle de latracabilite .. ... . o 123V2
contréle documentaire, dBfinition. . . ... ... o o 220V2
contrdle MBITOl0GIqUE . . ... . o o 500V1
controle métrologique, application au produit liquide . . . .......... ... o i 502v1, 521v1
contrdle officiel, définition. . ... ... ... . . 219v2
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contrles COMMUNGUIGINES . . . . . ... ettt ettt 2412
controles officiels des denrées alimentaires, R CE882/2004. . . ... ... ... o iiii i 204V2
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créme fluide d'Alsace sous label. . ... ... 219v3, 221V3
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e frangipane . . .. ... 448V4
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croffin de chavignol. . . . ... ..o o 414V3
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T 484V1
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défectueux, METTOlogie . . . ... ... oo 508V1
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demi-matiére grasse COMPOSEE . . . ... ...\ ettt ettt ettt ettt e et ettt et e e e ettt 58v4
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dénomination de VNte . . .. ... . i e 110V1
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denrée alimentaire . ... ... o o 107V1, 177V1, 57v2
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DLUD BPOSSER . . . oottt ettt ettt ettt 151V1
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étain et alliage d'étain au contact alimentaire . ....... ... ... 524V2, 549v2
éthanol dans aliments pour nourrissons et enfants en bas@ige . ........... ... ... . 626V4
étiquetage AOC, nom et adresse du fabricant ou de l'affineur. . .......... ... 3
éfiquetage avant remise aU CONSOMMOIBUI . .. ... ... ittt ettt et ettt e et e e et ie e eeeaeaans 1541
étiquetage des fromages ADC . ... ... . .. 588V3
étiquetage des fromages, régles spécifiques. . ........ ... ... 273V4, 283V4, 336V4
étiquetage et publicité sur les lieux de vente des produits cerfifiés . .............. ... ... .. 230V3
étiquetage lait et produits laitiers, régles spécifiques hygiéne . ............ ... ... 187V2
étiquetage NUIHONNEl . . ... 263V1
étiquetage produits biolologiques. . . ............. .. 88v3, 123v3
étiquetage, régles genrales . . ... ... .. .. 107V1
étiquettes adhésives au contact AMENTAITE . . .. ... ...\ttt 555V2
évaluation des risques, dBFINIION. . . ... ... ... o 58v2
expertises sUr les produits Préleves . . ... ... . 93V
exploitant du secteur alimentaire, définition. .. ...... ... ... 57V2, 111V2
exploitant du secteur de I'alimentation animale, définifion. . ............ ... ... .. 57V2
exploitation de production de lait, définition ... . ... ... ... .. . 180V2
exportation de denrés AliMeNtaIreS . . . ... ..o ottt 61V2
eXportations, BYgiBne . . ... ... o o 151V2
F
faible feneur en MafiBre grosse . .. ... .. ... 191V1
faible feneur en SUCTES . ... .. ... o 191V1
faible valeur énergélique. . . . .. ... .. 190V1
faibles teneur en graisses SUUIBES. . ... .. ... .. o i i i 191V1
falsification du lait. . . . . .. ..o 84v4
falsifications . .. ....... . 86V1
fausse indication d'origine . . . . ... ... . 97V
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fer 6tamé contact alimentaire . . ... ... ... ... 496V2
fer noir au contact alimentaire. . .. ... ... .. 494V2
fermier, sur fromage. . . ... o 274V4, 340V4
1111 599v3, 604V3
feuille papier imitant feville naturelle sur fromage. . .. ..o 330v4
1 51v4
flore spécifique du yaourt . . .. ... 367V4, 388V4
fluide de refroidissement, confact alimentaire ............ouuet e 491V1
fonte au contact alimentaire . ... ... ... ... 518V2
fonte avec revétement métallique au confact alimentaire. . .. ... 519v2
fonte avec revétement organique au contact AlMeNTAIre . ... ...t 521v2
formation 6 Phygiene . . . ... o 163V2
formats des emballages. . ....... ... 512V1
fourme d/Ambert. . . .. ... 424V3
fourme de cantal. . . ... ... 383V3
fourme de Montbrison. . . . ... ... oo 4293
frals .o 144V1
frais de coNeniBUX. . . . ... ..\ 95V1
fraises des hois, (MENTION). . .. ..o o i 381v4
fraudes et falsifications . . . . ... ... o 86V1
frigorigéne, confact alimentaire . . . ... ... 4911
frOmMOge . ..o 51v4
fromage d radette sous label ... ... ... 219V3, 220V3
fromage blanc. . ... 271v4, 3544
fromage dans I'huile, étiquetage nutritionnel . ......... ... .. 336V4
fromage de loctoserum . . . ... ... oo 271v4
fromage de plus de 5 kg, marquage obligatoire. . .. ... ... ... 302v4
fromage fondu . . ... 2714, 327V4
fromage frais . ... 2714, 327V4
frOmOge PONE . ... 348V4
fromage traditionnel . . . . ... ... 3534
fromages ... o 269V4, 283V4
fromages dans les plafs cuisings. . . . ... 348V4
fromages définis . . .. ... .. 2714, 278V4
fromages répés dans les magasins de détail. . . ... ... . 323v4
fromages répés, indication du taux de matiére grasse .. ............ .. 323v4
fromages répés, ufilisation d'anfi-mottant . ... ... ... ... 322v4
fruitier, sur fromage . . . ... o 2744
fruits des bois, (dans les glaces et sorbets). . . ....... .. ..o 515V4
G
gamme des quantités, déréglementation . .. ...... ... ... e 5171
garantie COMMETCIAlE . .. ... . o e 84
garantie légale de conformité . . ... ... . 83V
OSTON 8 €TS8 . ... ...\ttt 78V2, 109v2, 226V2
gestion des alertes. . . ... ... o 109v2
lO0BS . . .o 504v4
glaces a litalienne. . . . . ... o 512v4
glaces et crémes glacées, qualité microbiologique. . ... ... 511v4
glaces, hygiéne des locaux et matériels . .. ............. . 514v4
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GOMIME 08 COSSIU. . . . . oottt ettt ettt et e et e e et e e et e e e e e e e e e 3581
grand carré de Iest. . ... ..o 279v4
0T 1 4333
TUYEIE (MAFQUOGE) . . o v vttt e e e et et ettt e et e e e ettt e et e e et e e e e et ee e e e e 301v4
gruyére fabriqué en franche-comté, arrét de lo cour d'appel de colmar .......... ... 361V4
guides des honnes PratiqUes .. ... .. . 149V2, 327V2
H
T 4934
hydrolysats de protéines dans la fabrication des aliments destinés @ une alimentation particuliére. ............................. 548V4
hygiéne , sites mobiles ... ... ... . 158V2
hygiéne des denrées alimentaires d'origine animale, R CE853/2004. . ........ ... i 165V2
hygiéne des denrées alimentaires, définition ... ... ... ... 146V2
hygiéne des denrées alimentaires, R CE852/2004 . .......... ..o i iiii e 127V2
hygiéne des fromages d la coupe. . . ... o i 335v4
hygiéne des procédes .. ... ... ... ... 266V2, 275V2, 289V2
hygigne personnelle . ... ... .. 161V2
hygiéne production et collecte de lait . . . ...... ... ..o 343V2
hygiéne, disposition GBNBrales . . ... .. o i i 156V2
|
identification d'un responsable sur I'éfiquetage . ....... ... ... .. 520V1, 523V1
IGP, produit comparable. . . . ... .. 315V3
immatriculation des fromageries . . ............ . 304v4
importation denrées alimentaires. . ... .. ... . i e 60V2, 219V2, 226V2, 243V2
importation produits Bio . ... ... . 183V3, 210V3
IMpPOrations, RYgIoNe . ... o 151V2, 196V2, 203V2
IN . Lo 29v3
indication de I'espéce animale . . .. ... ... 524, 82V4, 273V4
indication d'origine fausse. . . . ... ... 97V
indication du pays de fabrication sur les fromages . . . ......... ... 320v4
indication géographique Profgie . ... ... ... . 43V1, 12V3, 237V3
informations nutritionnelles. . . .. ........ ... 181V1
ingrédient alimentaire possédant des propriétés ardmatisantes. . ......... ...t 3740
ingrédient d'origine laitiére obtenu par voie enzymatique .................... ... 403V1, 149v4
ingrédient figurant dans la dénomination de vente. . . ....... ... 155V1
IGEBIONTS . ... 107V1, 112v1, 1371
INGrEdients POr COMBQOMIE. . .. ... ottt 1291
inhibiteurs dans les laifs. . . . . ... ..o 223V4, 245V4
inspection, dEfiNITION . . . ....... . o 219v2
institut national de l'origine et de la qualité. . .. ... .. . 293
INSTUMENTS 08 MESUIE . . .. ... o ittt ettt e et ettt et 506V1
intervention sur le marché du lait . ... . 164
infroduction de produits, d&finition. . . ... ... ... 219v2
inuline dans les fromages fondus. . . ... 3274
LT 99v1
ionisation des camemberts au lait cru. ... ... ... 358V4
KBEir . 51v4, 4064
UM 51v4
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L
lo production et la vente de lait. . ............o oo i 181v4
label rouge . . . ... 42V1, 6V3, 215V3
laboratoires de réfarence. . . . ... oo 234v2, 255V2
OOOSBIUM ... 51v4
lactosérum fermente, utilisé en fromagerie ... ... ... 326V4
GUIOIE. . . .. 440V3
lOit GrOMUOTISE . . . ... 84v4
lait chocolat®, laif cacmote . . ... oot 84v4
Ot COMEBMITE . . oo 104V4,114v4
T 53v4
lait cru de comsomMEtION. . . . . ..o oo 89v4, 984
Lot cru, dBfinOn . . ..o 180V2
lait cru, Y giONe . .. 182V2, 202V2
[ait de chevre (lait de conSOMMEATION) .. ..o v vttt e 178V4
lait de conserve partiellement ou totalement déshydraté .......... ...l 104v4, 112v4
lait de conSOMMETION . ... ... oo 52v4, 54v4, 81v4, 88V4
lait de consommation enrichi en huile de poisson. . ... ... 1304
lait de consommation, feneur en MANEIe GrUSSE. . . ... ... o\t ittt e 71v4
ot de UMent . . . 131V4
ot demi-BarBme . . ..o 53v4
lait déshydraté dans la fabrication de fromage. . . ........... ... 325v4
O OB ... 53v4
Ot @ POULTE . . ..o 1044, 114V4
T 53v4, 129v4
lait entier non mormalisé . . .. ... .. 53v4
lait enfier OrMAlise . .. ...t 53v4
lait falSifiE. . . .. 84v4
lait frais pasteurisé (lait de consOmMMAtioN) . ... ..o o i i 97v4
lait pasteurisé (lait de consommEtion) . ... ... o i 90v4
lait pasteurisé de haute qualité (lait de consommation) ............. . 95v4
lait stérilise UHT ... ..o et 83v4
lait, dénomination, définition . ... ... ... 514, 52v4
laits emPrésures QromEtSES. . . ... .. ... ... o e 127V4
laits et produits laitiers, généralités . ... ... .. 1v4, 81v4
laits et produits laitiers, ProtegBs . ... ... i i 51v4
lits formmentBs e YOOUNS . . ... oo 365v4
laits gélifiés aromatises . . . .. ... . 128V4
dOMgrES . . . oo 445V3
lavettes absorhantes TS . . .. ... oottt 579v2
Joben 407v4
lécithines dans certains loifs SBCS . . . .. ... .o i i 118V4
législation alimentaire, d&fiNIiON. . .. ... . o o 57V2
législation alimentaire, R CE178/200 . ... .. o o i e 39V2, 105V2
T 1931
limite maximale applicable au résidus (LMR) . . . ... ... 589v2
lingettes auto désinfectantes . ............. .. o 579v2
liquide de COUVRIIURE. . ..o oo 108V1
liste des certifications de conformité. . ......... ... o 27V3
liste des INQredients. . ... oot 1111
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) 455V3
LMR, limite maximale applicable au résidus. . . .. ... ... 589V2
0G0 B 197v3
0G0 ADP ... 244V3, 255V3, 264V3
logo du programme national nutrifion santé .. ... ... .. 22301
0G0 IBP . .. 244V3, 255V3, 264V3
logolabel rouge . . . ... o 8v3
logo production biologique. . . ............. 90V3, 23V3, 155V3
logo produit certifi6. . . ... ... o 67V3
logo spécialité traditionnelle garantie. . . ........ ... o 295V3, 302V3
N 108V1, 127V1, 266V2
loteries PUBlIGROITES. . . . . ... o 51
[YSOZYME . . ..o 360V1
M
MACOMMGIS. . . . .ottt ettt ettt e e e et e e et e ettt et e e et e e e e e e e 460V3
MOITE FrOMOgr . . . .. 355V4
maitrise de la production de lait de vache . ... ... o 187V4
manquement d la législation, définifion . . . ... ... ... .. . 219v2
marc de raisin en affinage des fromages . . . ... ... . 3254
marché de gros, définition. . . ... ... ... 180V2
LT 1 57V4, 493v4
margarines, hygiéne d lavente au détail ... .. ... ... .. 498V4
maroilles ou Marolles .. .. ... 465V3
marquage de salubrité et d'idenfification. . ... ... ... . 175V2
marquage du beaufort .. ... 337V3
marquage du cantal . ... ..o 392v3
marquage du laguiole . . . .. ... 444V3
marquage du Salers . ... ..o o 563V3
marquage obligatoire de cerfains fromages . . .. ... 300v4
VT 197v3
marque associée d une AOC et autres fromages . . . .............. . i i i i 569V1
“marque collective “"crottin de chavignol™” . .. ... ... . .. 569V1
marque commerciale avec ref. d région réputée pour leur production. .. ... ... ... . 568V1
marque commerciale et appellation d'origine. . . ........ ... .. 566V1, 247V3
marque commerciale ef cerfification produit. . . ... ... . 236V3
marque commerciale incluant le nom d'une AOP ... ..o 570V1
MArqUe COMMUNAUIGITE . ...\ttt et ettt e et e e e et e e e e e e e e ee e e 525V1, 545V1, 558V1
marque constituée par un nom geographique . .......... ... .. e 566V1
marque de fabrique, de commerce ........... . ... 535V1, 549V1, 560V1
marque de salubrité, définition paquet hygiéne . . ........ ... 193V2
marque didentification . . ... i 175V2, 180V2
marque distributeur, nom et adresse du fabricant. . ... ... 3V
marques (code de la propriété intellectuelle) . .. ... ... 525V
marques ColleCtiVES . . . .. ... e 540V1, 555V1
marques ef signes officiels de qualité. . . .. ... ... 565V1
marques Ifernationales . .. ... ... 5571
MArqUes, CONBNTIBUX . . . . ...ttt ettt et et ettt e e et 541V1, 546V1, 55611
matériaux contact alimentaire . . .. ... ... e 437V2, 453V2, 459V2, 543V2
matériaux contact alimentaire, d&finifion. . . ... ..o o 442V2
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matériaux contact, FANSPOE . . .. ... 548V2
MARHAUX PlOSTIQUES . . . . . .o 473V2, 546V2
matériaux recyclés, confact AimMeNtaire . . ... o i 547V2
matiere grasse A HaMNer X . . ... ..ottt e 51V4
MOHEIE GrUSSE COMPOSEE. . . . .o e\ttt ettt ettt et e e et e e et e e e e e e e e et e e e e e e e et e e e e e aeeans 58v4
matiére grasse dans les fromages frais .. ... ... .. 327v4
matiére grasse laitiére anhydre . . ... ... . 51v4
matiére premiére fraiche, étiquetage dessurgelés .. ............. .. .. 49201
matiéres grasses d farfiner enrichies en esters de phytostérols .. ........ ... ... ... 160V4
matieres grasses 0 e X0h. . .. ..ottt et e 493v4
MK rOSSes DUV TIQUES. . . ..o oo 488v4
MOHETES GrUSSES COMPOSEES. . . .« . e v e et e et et e et ettt e et e e e e e e e e e e e e e e et e e e e e e e e e e eans 494v4
matiéres grasses d'origine laitiéres dans les crémes glacdes .. ... 515v4
matiéres grasses laifiéres a fartiner X% . .. ... ... o e 57V4, 449v4, 452v4
matiéres grasses qui ne sont pas exclusivement d'origine laitiére . ... ....... ... ... 497V4
matigres grasses fartinables. . ............. . 453V4, 463V4, 494V4
mélange de fromages . . .. ... 271V4, 322V4
mélange de matiére grasse 6 1AMINer X0, . .. ..o oo 58v4
mentions obligatoires 0 fiqUETTgE. . .. ... o i 108V1
mentions obligatoires d'étiquetage complémentaires .......... ... ... .. 109v1
mentions valorisantes sur produits laifiers . ... ... ... ... .. 447V4
MESUFES COBITHIVES . . . o o e s e et e et e e ettt e ettt e et e e et e ettt e e e e et e e e e e e et eeeanns 247V2
mesures d'application du code de la consommation . ........... . 88V
mesures de police adminISIaNIVE . . ... ... o o 98V1
MESUPES Q'UNGBICE . ...ttt ettt ettt 91V
métal blanchi au contact alimentaire . . .. ... ... .. 527V2
métaux divers revétus au contact alimentaire. . .. ... ... ... 527V2
méthodes d'analyses. . . .......oooi oo 252V2, 287V2, 311V2
MBIOI0GIE . .. ...\ttt ettt et 499V1
métrologie modalités du contrdle de I'administration . .. ... 507V
métrologie, contréle de la moyenne. . ... ... . 508V1
métrologie, controle des défectueux. . ... ... ... oo 5091
microbiologie, R CE2073/2005. . . . . ...\ttt ettt e e e e 261V2
microfiliration et fromages au lait cru . . ... ..o o 308v4
TR 111 26612
T 280V4
mimolette vieille et extra-vieille sous label. . . ... ... ..o 219v3, 221V3
T 493v4
minéraux et vitamines, registre COMMUNAUIAITE. . . . ... ... oottt ettt et et e e e e eeaens 2371
minéraux, adjonction aux denrées alimentaires . . ... ... .. 227V1, 25071
mise sur le marché, définifion . .. ... ... . o 58V2
M0N0, e 468V3
“montagne (dénomination ““moNtagNE”” )" . . . . . ...\t 19v3
T S 473V3
mozarello . ... 338v4
MINSIEr KBSE . . ... ..o 483V3
munster ou MURSIEI-GEIOME . ... ... o ettt ettt e e e 476V3
N
naturel pour un ardme vanille . .. ... 4051
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naturellement/naturel. . .. ... 193V1
nettoyage des matériaux au contact alimentaire ............. .. 557V2
eUEhBtel. 487V3
normalisation des quantités, déréglementation. . ............. ... . 51301
normalisation obligatOITe. . . ... o oo 586V1
normalisation, organes NATIONAUX . . ... . i i ittt 580v1
normalisation, OrgaNISMES BUFOPBEIIS . . ... .. ... '\ttt ettt et ettt e e et e ettt e e et e et e e 511
171111 S 571V1, 583v1, 588V1
normes de commercialisation des laits et produits laitiers . . .. ... 33v4
normes de commercialisation des matiéres grasses fartinables . ......... ... ... .. 54v4
normes internationales, denrées alimentaires. . . ... ... oo 61V2
normes professionnelles, (Valeurs). . . ... o i i 601V1
NOUVEAUX GIMENES . . ... e 151v4
MOUVRAUX INGEBONTS . . . . .. o e 151v4
11111 1781
o
objets de réclome incorporés dans les fromages frais . .. ... 327V4
obligation générale de conformité . .. ............ 851
obligation générale de conformité et de vérification. ... ... ... ... ... 87v2
obligation générale dinformation . .......... .. 3
obligations des exploitants, hygiéne. .............. ... 147V2, 174V2, 267V2
OGM (définition selon R CEBIO) .. ....... ... oo e et 78V3
OGM, allegations relatives  'absence . . ...... ... ..o e 156V1, 229V3
0GM, étiquetage des aliments en cOMTENANT. . .. ... .. . e 157V1
OGM, mieux informer sur leur Présence. . ... ... ... ... ..o oo it 162V1
T I 2171
opposifion & fonction des agents de la DGCQRF. . . ... ... ..o 98V1
organe nationaux de normalisation . . ......... ... ... 5801
organisation des contréles officiels. .. ..... ... ... . 220V2
organisation interprofessionnelle laifiére . . ... ...... ... .. o 1V3
organisme de ComtrOle. . ... ... o 219v2, 41V3
organisme de défense et de gestion. ......... ... ... i 38V3
OrganISMes CerifiCOtBUIS . . . . . ... 433
organismes certificateurs agréés (label). . ... . 224V3
organismes de contréle et de certification BIO (liste) ................c. oo i 193V3
organismes 0INSPeCON. . . ... o o e 43V3
organismes européens de normalisation ... ... .. ... 5791
OMgINe QBS DBUITES . . . . ... e 78V4
1T 1 491v3
ovoproduits, definition. . .. ... o 180V2
P
paiement du lait 6 la qualité, chévre .. ... o 186V4, 2094, 229V4
paiement du lait d la qualité, obligation pour vache, chévre et brebis. ............ ... ..o 181V4
paiement du lait d lo qualité, vache. . ... 185V4, 210V4, 219v4, 229V4
paillons en fromagerie. . . . ... ... . 330v4
papiers et Cartons QU COMTACE . . . . . ..ottt ettt ettt e e et e et et e e et e e e 479v2
papiers et carfons enduits, contact alimentaire . . .. ... 539v2
111111 D 340v4
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POFIC CIVIIE . . ... 98V1
pauvre en sodium U BN SBl. . ... L. 191V1
PBIOTON . . ... 497V3
PEIE DT . 278V4
POl COMEMDT . . .. 279v4
POl e o L oSt o o 279v4
1 T 278V4, 327V4
phytostérols / phytostanols . . . ... ... .. 163V4
phytostérols, phytostanols dans ingrédients ou aliments. .............. ... ... 583v4
DIEO0ON. .t 503v3
plande confrle, .......ooooiiiiiii 220V2, 239V2
plaques de caséines, marquage des fromages .. ...... ... 304v4
Plastiques U COMTUET . . . . ..o e e 473V2, 546V2
plats cuisings QUX fromages. . . .......... .o 348V4
point de congélation du lait cru . ... . ... ... 2594
POINTe e e . .. 278V4
POlice AAMINISITINIVE . ... oot 98V1
polyuréthane au confact alimentaire . ... ... ..o o 555v2
PO EVBOUE . . ..ottt 508v3
POUdre de YOOUM . . ..o 384v4
POUligNY-SaINtPIeITe. . . . .o 5103
POUVOITS 0 BMQUBIE . oottt 89V
T e L v
prafiques Commerciales GQFESSIVES . . .. ... oo ittt 60V1, 68V1
pratiques commerciales déloyales . ... ... . e 46V1, 66V1
pratiques commerciales déloyales des entreprises vis a vis des consommateurs. .................... ..., 61V1
pratiques commerciales illicites ... .. ........ . ... 58V1
pratiques commerciales réglementBes . ... ... . ... 46V1
pratiques commerciales réputées déloyales en toutes GreonstANCES . . ... ......vuveeee e 74V1
prafiques commerciales IrOMPEUSES . . . ... o ettt 46V1, 67V1
PIBCURSBUN 0 OMDIME. . o ottt 3741
préemballage des fromages. . . ... 305v4
préemballage des produits. . .. ... ... .. 499V1
prélévement et analyses des laifs de conServe .. ... o 116V4
préparation aromatiSUNie . . ... ... . .. i 373V1, 3981
préparation de fruits . . .. ... o 180V4
préparation d'enzymes aliMeNtaires .. ... ... .. . e 4201
PrEparations QU FrOMAgE. . . . . ... .ot 352v4
PIEPArAHONS e SUIES . . . . ... e 589v4, 596V4
préparations de suites, obligation de déclaration . ............. .. ... .. 589v4, 596V4
PrEparations POUN MOUITISSONS . . . . ...\ttt e ettt ettt et e e e e e e e et e e e e e e e e e e e e e e eieeeans 585V4, 595V4
préparations pour nourrissons, obligation de déclaration .......... ... . 585v4, 595V4
préparations pour nourrissons, publicité et pratiques commercdiales. . ... 58v1
T 86v4
primeur, qualificatif sur fromage . .. ... L 3404
PHNCPE 8 PrBCOUNION . ..o oottt 59v2
prix de vente  'UNite de MESUTE .. ... o i i 33V1
prix des laits de consommation, (affichage) . ... . ... 1224
prix du lait en période de crise : application des articles 1.442-9 et L.442-10 du Code de Commerce ........................... 122V4
prix et ondifions de VENTe. . . ... ... .o ettt 3V
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procédés traditionnels de préparation de denrées alimentaires. ............. ... 381
production biologique (définition) . .. ... ... .. ... .. 71V3
production biologique, mesures d'application . . . . ... . . 101V3
production et collecte de lait ... ... o o i 343V2
production hydroponique, (définition) . . ... ... . o i 107V3
production primaire, définifion R CE 178/2002 . .. ... ... o i 58V2
production primaire, hygiBne. . . ........ . e 153v2
production, définition R CE178/2002 . . .. ... ..o i i 58V2
produit contrdlé (emploi de lamenton) . ... o i i 146V1
produit primaire, definition . . ... o 146V2
produit sous le contrdle direct d'un exploitant .. .. ... .. 1112
produits de l'agriculture biologique . . ... ... L 73V3, 99v3
produits de nettoyage des matériaux au contact alimentaire. . .......... ... . 557V2
produits diététiques et de régime. .. ......... ... o 524V4
produits d'origine animale, définition. . .. ... ... ... 180V2
produits laitiers et d base de colostrum, hygiéne ......... ... ... 186V2, 202V2
produits laitiers, definition. . ... ... o i 51v4, 180V2
produits laitiers, GEnBralIEs. . ... .. o 1V4
produits non transformés, définifion. . . . ....... ... L 147V2
PIOAUIS POYS « . ..ot 23V3
produits phytopharmaceutiques (résidus de pesticides) . . ................o o 607V2
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